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Indeterminacién y limites de la causalidad. El principio de indeterminacién de
W. Heisenberg. El modelo mecano - ondulatorio del atomo. Descripcion de
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Mendeleiev y la tabla periédica. Descripcion del sistema periodico moderno.
Configuraciones electrénicas y determinacion de propiedades. Energia de
ionizacién. Afinidad electrénica. Electronegatividad.

6. LEYES FUNDAMENTALES

Ley de la conservacion de la materia. Ley de las proporciones definidas. Ley
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